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Halifax & la nuova vetrina specializzata per la
vendita di pesce fresco, ideata per offrire alla
clientela una perfetta visibilita della merce
esposta.

La sua linea volutamente semplice, & frutto
dell’esperienza ARNEG nella progettazione

e produzione di espositori refrigerati con
specifiche tecniche ed ergonomiche avanzate.
Halifax trova la sua ideale collocazione nei
grandi e medi punti vendita e nelle pescherie.
Le condizioni igieniche richieste per la vendita
di prodotti alimentari ad elevata deperibilita
sono state accuratamente rispettate grazie
all'impiego di materiali specifici come |'acciaio
AISI 316.

Halifax

Halifax is the new serve-over counter
specialized in the sale of fresh fish, designed
to offer customers full visibility of products on
display.

Its intentionally simple line is the result

of ARNEG experience in the design and
manufacturing of refrigerated display with
specific advanced technical and ergonomic
features. Halifax finds its ideal location in the
large and medium-sized supermarkets and fish
markets.

The hygienic conditions required for the sale of
highly perishable foods were carefully observed
through the use of specific materials such as
stainless steel AlSI 316.

Halifax ist die neue Spezialvitrine fiir den
Verkauf von frischem Fisch, die dem Kunden
einen perfekten Blick auf die ausgestellte Ware
gewahrt.

Die absichtlich schlicht gehaltene Linie der
Vitrine ist das Ergebnis der Erfahrung von
ARNEG bei der Projektierung und Herstellung
von Kiihimdbeln, die mit spezieller Technologie
und fortschrittlicher Ergonomie ausgestattet
sind. Ideale Aufstellungsorte fir Halifax sind
groBBe und mittelgroRe Verkaufspunkte und
Fischgeschafte.

Den geforderten hygienischen Bedingungen

flir den Verkauf von schnellverderblichen
Lebensmittelprodukten wird durch den Einsatz
von besonderen Materialien wie z. B. Edelstahl
AISI 316 entsprochen.




Halifax est la nouvelle vitrine congue tout
spécialement pour la vente du poisson frais

et projetée pour offrir a la clientéle une vue
parfaite de la marchandise présentée.

Sa ligne volontairement simple est le fruit

de I'expérience ARNEG dans la conception

et la production de présentoirs réfrigérés
réalisés avec des techniques spécifiques et
ergonomiques innovantes. Halifax est idéal dans
les points de vente de taille moyenne et de
grande taille ainsi que dans les poissonneries.
Les conditions d'hygiene exigées par la vente
de produits alimentaires trés périssables ont été
rigoureusement respectées grace a |'utilisation
de matériaux spécifiques comme I'acier AISI 316.

Styling & Refrigeration

Fulfilling expectations

L'effetto della ricerca tecnica ha sviluppato
soluzioni tali che consentono una veloce
rimozione dei vetri frontali e laterali, favorendo
le operazioni di pulizia delle parti interne.

La recherche technique a développé des
solutions qui permettent de retirer rapidement
les vitres frontales et latérales, favorisant ainsi
les interventions de nettoyage des parties
internes.

Halifax es la nueva vitrina especializada para la
venta de pescado fresco, concebida para ofrecer
a la clientela una perfecta visibilidad de la
mercancia expuesta.

Su linea deliberadamente sencilla sale de

la experiencia de ARNEG en el disefio y

la produccién de expositores refrigerados

con caracteristicas técnicas y ergonémicas
avanzadas. Halifax encuentra su ubicacion ideal
en los puntos de venta medianos y grandes y en
las pescaderias.

Las condiciones higiénicas requeridas para la
venta de productos alimentarios de carécter
altamente perecedero se han respetado
minuciosamente gracias al uso de materiales
especificos como el acero AlSI 316.

The effect of the technical research has
developed solutions that allow quick removal
of the front and side glasses, facilitating the
cleaning of its internal parts.

La investigacion técnica ha desarrollado
soluciones que permiten una rapida extraccion
de los cristales frontales y laterales,
favoreciendo las operaciones de limpieza de las
partes internas.

Halifax — 370 HOBbII CneuMann3npoBaHHbI
NPWUNaBoK AA NPOAAXM CBEXEN pbiObl B
oTzenax ¢ 06CayXrBaHeM NpofaBLamu,
MO3BOMAIOLLMI NOKYMATENAM NOJHOCTbIO
PacCMOTPETh BbICTABNEHHbIN TOBAP.
[Tog4epkHyTaA NpocToTa An3aiHa — 3To
pe3ynbTat onbiTa komnaHun ARNEG

MO NPOEKTUPOBAHMIO 11 U3TOTOBNEHNIO
XOMNOAMNBHbIX BUTPHH C CambiM1 NepesoBbiMU
TEXHNYECKMMU 1 SPrOHOMUYECKUMN
xapakTepucTukamu. Mpunasok Halifax
NaeanbHO NMOLXOANT LA Pa3MeLLEHNA B
KPYNHbIX 1 CPELHNX CynepmMapKeTax, a Takxe
Ha PbIGHBIX PbIHKAX.

[urneHnyeckune ycnoeua, Tpebyemble AnA
MPOAAXM CKOPOMOPTALLMXCA MULLEBbIX
NPOLYKTOB, TLiaTeNbHO cobntoaeHbl bnarogapa
NPUMEHEHMIO CreLnanbHbIX MaTepUarnos,
Hanpuvep, Hepxasetollen ctann AlSI 316.

Durch die technische Weiterentwicklung ist eine
schnelle Entfernung der Front- und Seitenfenster
mdglich, wodurch die Reinigung der internen
Bauteile vereinfacht wird.

Pe3ynstaTom TexXHUIecKMX UCCnenoBaHui
cTana pa3paboTka peLLeHuil, MO3BONAKLLNX
BbICTPO CHUMATH nepeaHee 1 GOKOBbIE CTEKNa,
4TO 0GNEryaeT O4UCTKY BHYTPEHHWX AeTanei




HalifaX Lunghezza senza spalle Temperatura di esercizio Superficie di esposizione Capacita di ghiaccio
Length without ends Working temperature Display surface Ice capacity
Lange ohne Seiten Betriebstemperatur Ausstelleflache Eis-Kapazitat
Longeur sans joues Temp. de fonctionnement Surface d’exposition Capacité glace
Longitud sin laterales Temperatura de trabajo Superficie de exposicién Capacidad de hielo
[nvHa 6e3 GokosuH PaBouan Temnepartypa Mnowapap skcnosuumm Kon-8o nibaa ana sbiknapkm
mm °C m? kg
Letto di ghiaccio 1250 Letto di ghiaccio 11 35
Ice-bed 2500 Ice-bed 23 70
Letto di ghiaccio con serpentina 1250 0°C/+2°C 11 35
Ice-bed with cooling coll
g 2500 2,3 70
Con evaporatore 1250 0°C/+2°C 0,98 -
With evaporator 2500 1,97 -

Classe climatica ambientale - Environmental climatic class - Classe climatique - Raumklimaklasse - Clase climatica ambiental - Knumatuueckuin knacc o6opyaosaHus: 3 +25 °C 60% U.R. - EN-ISO 23953 - 1/2

L'ARNEG, la cui politica & quella di un continuo perfezionamento, si riserva il diritto di cambiare in qualsiasi momento i dettagli tecnici senza preawviso. Le foto contenute in questa pubblicazione sono puramente rappresentative e non possono essere considerate in
alcun modo vincolanti.e Due to technical progress, ARNEG reserves the right to change technical features without notice. Photos included in this publication are merely representative and in any case are not to be considered as binding. ® ARNEG, dont la politique
est celle d'un perfectionnement continu, se réserve le droit de varier les détails techniques sans préavis Les photos contenues dans cette publication sont seulement représentatives et ne peuvent étre considérées comme contractuelles. ¢ Die Firma ARNEG, dessen
Bestreben eine stetige Verbesserung ihrer Produkte ist, behaelt sich das Recht vor die technischen Eigenschaften jederzeit ohne vorherige Benachrichtigung zu andern. Die in dieser Verdffentlichung enthalten Fotos, sind nur reprasentativ und konnen in keiner Weise
als verbindlich angesehen werden. » ARNEG, cuya politica prevé un perfeccionamiento continuo, se reserva el derecho de cambiar en cualquier momento y sin advertencia previa los detalles técnicos ) Las fotos contenidas en esta publicacion son representativas y
no se pueden considerar vinculantes de ninguna manera. ® BBuay NOCTOAHHOMO COBEPLIEHCTBOBaHMA Bbinyckaemoi npoaykuun, dupma ARNEG ocTasnAeT 3a COGOI NPaBo U3MEHATL TEXHUYECKIE XapaKTepUCTIKY NPOAYKLMMA 63 NpeaBapuTenbHOro
yBEAOMNEHNA. V1306paxeHis, CORepXaLUMeca B AaHHOM NyGAMKaLWy, MMEIOT UCKNIOYNTENbHO PENPEe3EHTATUBHbIN XapaKTep U HE MOTYT CHUTATLCA OGA3ATENbHBIMM.
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